// ROLHA
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A Lafitte aplica todo o seu

conhecimento e tecnologia na

confecao de uma rolha composta por
um corpo aglomerado e dois discos
naturais para vinhos espumantes.

O conjunto de um corpo confecionado a partir de

restos de placas de cortica utilizadas na produgdo de

rolha e dois discos naturais mediante cola apta para

uso alimentar permite produzir uma rolha exclusi-

va, mantendo as propriedades fisicas e mecanicas.

Disponivel em diversas qualidades cosméticas.

O granulado utilizado na sua producao é subme-

tido ao nosso processo MaxClean para garantir um

comportamento organolético da rolha que néo

interfira no perfil sensorial do vinho.

Especificacdes
Técnicas
Comprimento Diametro Densidade 2,4,6 - TCAD Chanfre Espessura Discos
48+0,5 30,5+0,3 275+ 25 2,0 VN® 0,5 101
mm mm Kg/m? ng/L mm mm

M Teor de TCA libertéavel, analisado de acordo com a norma ISO 20752.

@ VN = Valor Nominal.

Recomendacgdes no
Engarrafamento

— Utilizar garrafas normalizadas;
— Revisao periddica das maxilas
da arrolhadora, que devem es-
tar limpas e sem riscos (origina
pregas na rolha);

— A temperatura ambiente de-
vera estar compreendida entre
0s 15°C e 0s 20°C;

— Engarrafar em vacuo ou com
CO,;
— Respeitar o nivel de enchi-
mento nominal das garrafas;

— Limpeza das maquinas e con-
dutas de vinho, antes e depois
do engarrafamento;

— N&o comprimir a rolha abaixo
de 2/3 do seu diametro (origina
alteragbes na estrutura, ma
recuperacao ou fugas);

— Inserir a rolha a uma profun-
didade de 24mm = 2mm apods a

colocagédo do muselet;

— As garrafas ndo devem ser
colocadas na posi¢ao horizontal
logo apds o engarrafamento. O
tempo em posicao vertical deve
ser de pelo menos 3 minutos;
— Armazenamento e transporte
do produto conforme as nor-
mas regulamentares.
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Todos os produtos Lafitte Cork
respeitam a regulamentagéo e
legislagao existente (Europeia e
FDA - Food and Drug Administra-
tion) para produtos em contacto

com géneros alimenticios.

Recomendac¢des no
Armazenamento

— Utilizacdo das rolhas de cortica
até seis meses apds o seu envio;
— A cortica é sensivel a tempe-
ratura, a humidade e aos odores,
por isso as rolhas deverdo ser ar-

mazenadas em locais:

> limpos, arejados e sem cheiros;
> cuja temperatura se mantenha
entre 0s 15°C e os 25°C;

> cuja humidade relativa esteja
compreendida entre os 50% e os
65% (se esta for superior a 65%
corre-se o risco de uma alteracdo
microbioldgica irreversivel);



